LOS "VINOS" DE FILIPINAS

Lourdes Diaz Trechuelo. Universidad de Cordoba

El archipiélago filipino esta situado en plena zona ecuatorial, entre los cinco y los vein-
titin grados de latitud norte, y los ciento dieciséis y ciento veintiséis grados de longitud oriental. Esta
posicion matemética, combinada con la insularidad, da a las tierras filipinas un clima térrido de tipo
oceanico. En invierno y primavera sopla el alisio del nordeste, y en verano y otoiio el del sudoeste. Bri-
sas y vendavales constituyen el juego de los vientos; cuando en las costas occidentales reinan los ven-
davales abundan las lluvias y en las costas orientales se disfruta de un tiempo delicioso. Cuando llega el
monzon del nordeste, se invierte la situacién y la alternativa de lluvias y secas favorece el cultivo de gran
variedad de plantas.

Situadas en la linea del "cinturén de fuego' del Pacifico, las Filipinas son tierras vol-
canicas, donde siempre existen focos de actividad; recordemos el '"cono perfecto" del Mayon, el volcan
de Taal o el reciente de Pinatubo.

Las condiciones climéticas de las islas no son favorables para la vid. Los espaiioles que,
como es sabido, llevaron a América las tres plantas mediterrineas por excelencia, fracasaron en Filipi-
nas, donde solo lograron aclimatar el trigo en reducidas comarcas, pero no el olivo ni la vid. Asi pues,
no hubo vino de uvas en las islas. Se llevo a ellas el vino de Castilla, a través de la Nueva Espaifia, para
la celebracion de la Eucaristia y para usos medicinales.

Las Filipinas tenian ya sus propios caldos, antes de la llegada de los espafioles, obteni-
dos de diversas especies de palmas, de las que segiin el padre Juan José Delgado, existian mas de nove-
cientas variedadesl. (imagen 22 y 23 ap.f.)

Antonio Pigafetta, en su conocida Relacion del primer viaje alrededor del mundo, el
sabado 16 de marzo de 1521, dia en que la expedicion magallanica llego a la isla de Samar, escribe estas
palabras: "Los cocos son frutos de las palmeras. Mientras nosotros tenemos el pan, el vino, el aceite y el
vinagre, este pueblo lo tiene todo en el arbol antedicho. El vino lo extraen con la industria siguiente:
perforan el arbol en su parte mas alta y tierna, llamada "palmito", la cual destila un licor como el mosto,

blanco, dulce, pero un poco agrio también. Con él se llenan unas cafias tanto o0 mas gordas que una pier-
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na, que dejan atadas al tronco por la mafiana, para beber de noche, y por la noche para beber a la otra
maiiana".

A los espaiioles les llamaron la atencion estos vinos de coco y de nipa, y los cronistas
de los siglos XVI y XVII se ocuparon de ellos. Antonio de Morga dice asi: ""Lo que se bebe es un vino de
cogollos de palmas de cocos y de nipales, de que hay mucha abundancia y se crian y cultivan como las
vifias, aunque no con tanto trabajo y labores. Sacada la fuba’ de la palma, la destilan por alambique en
sus hornillos e instrumentos con mas o menos fuerza, y queda hecha agua ardiente, y esto se bebe en
todas las islas, que es vino muy claro, como agua, pero fuerte y seco y si se usa con templanza, es medi-
cinal para el estémago y contra las flemas y todas reumas; y mezclado con el vino de Espaiia hace un
suave licor muy sabroso y sano">.

Otra noticia sobre el vino de palma nos la da el franciscano fray Marcelo de Ribadenei-
ra*, quien afirma que es "tan saludable y medicinal para todo género de enfermedades, tomado templa-
damente, que puede ser estimado en mas que el de Espaifia, porque tiene sus propios efectos y mas para
flacos de estomago y de poca complexion".

El ya citado padre Juan José Delgado, jesuita, que escribe a mediados del siglo XVIII,
llama "reina de los palmares" a la palma de coco y le dedica los tres primeros capitulos del Tratado VI
de su obras. Distingue tres clases de cocoteros, cuyos nombres indigenas equivalen a verdes, colorados
y blancos; la especie mas notable es llamada cayomamis "cuya fruta es grande, hermosa, dulce y seme-
jante al manjar blanco y el agua de que esta llena, también es muy dulce y regalada, y asimismo muy
fresca...". La cascara gruesa de esta palma llamada bonote, que cubre todo el coco por fuera, es seme-
jante a la cafia de azicar, por lo que los indios y especialmente los nifios, la chupaban con fruicién.

Enumera este autor otras muchas utilidades de la palma de coco, en las que no me
puedo detener aqui, y en el capitulo cuarto habla de la tuba o aguamiel, es decir el jugo que mana del
racimo nuevo, cortando su punta e introduciendo en él un canuto de caiia por el que va fluyendo y depo-
sitandose en la vasija que cuelga de cada ramo. En esta vasija ponian los indios unas raspaduras del arbol
llamado tungug en tagalo, que no es otro que el mangle. Con su corteza la tuba se pone colorada y asi
la bebian "como su vino natural" ®. (Imagen niim. 21, ap. f.).

La obra del padre Delgado se refiere sobre todo a las islas Visayas, donde él vivio
muchos afios, y dice que en los convites o casamientos no ha de faltar jamas, especialmente en Bohol y
Cebu donde era el vino usual. Pasa luego a referir la obtencién del vino de coco: con un cuchillo curvo
y sin punta llamado sangot cortaban las puntas del racimo de la palma. De esta palabra derivaron los
espaiioles el verbo sangotear, operacion que consistia en cortar las puntas del racimo de la palma, colo-
cando un canuto de caiia y debajo de éste, una vasija que recogia el zumo o tuba. De la tuba dulce, es
decir de la recién recogida, sale excelente miel y azicar como la de cafia, asi como chancaca’

Cuando pasa algun tiempo la tuba se convierte en excelente vinagre, y de él se obtie-
nen varios vinos muy fuertes, aguardientes, mistela y otros brebajes. Para ello los visayas ponian a her-



vir el vinagre en una sartén de hierro, llamada carajay en Filipinas. Destilandolo en una tinaja sacaban
primero el vino ordinario, que se vendia a un peso la tinaja de 17 gantas o azumbres. Pasando el vino
ordinario por el alambique se consigue otro vino mas fuerte, llamado dalisay® cuyo precio en el merca-
do era de dos pesos la tinaja. Destilando de nuevo el dalisay, obtenian la mistela, un aguardiente mas
fuerte que ninguno de los europeos. En definitiva, todas estas bebidas son aguardientes aunque se les
llame vinos, en lenguaje comiin.

La mistela se adobaba con anis, canela y hierbas aromaticas, que le daban distintos olo-
res y sabores. Para colorearla usaban azicar quemada, canela o sibucao ° y también una fruta encarna-
da llamada igof? en Visayas. Con el vino de coco dalisay se pueden obtener vinos semejantes a los de
Europa, por ejemplo, uno tan parecido al resoli'®, que resulta dificil distinguirlo de éste; mezclado con
miel de abejas da un vino muy estomacal, semejante al vino dulce de Espafia. Todo el vino de coco nece-
sita por lo menos un afio de reposo, bien tapado y guardado en la bodega. El mejor vino era el de la isla
de Catalaban, famoso en todo el archipiélago, y que daba pingiies ganancias a sus habitantes.

Otra especie de palma de la que se puede sacar vino y aguardiente es la llamada buri,
que segun Delgado, dio nombre a la isla de Burias, en la que abunda, aunque crece sin cultivo en todo
el archipiélago. Las hojas de esta palma, muy diferentes de las del coco, tienen forma de abanico. Su
tuba se extrae del modo ya descrito para el coco, y de ella se saca ademas miel y chancacas con las que
se pueden hacer conservas vegetales muy buenas. Da también vino y aguardiente ""'muy fuerte y saluda-
ble" 11, El corazon de esta palma es comestible, y da el sag# harina de buena calidad, que en algunos
lugares de Filipinas suple la escasez de arroz.

La tercera especie de palma productora de vino es la llamada nipa que solo se cria en
lodazales y lugares muy hiimedos, a orillas del mar o desembocaduras de los rios, cuyas aguas sean salo-
bres. Esta palmera no tiene tronco; sus largas hojas brotan casi a ras de tierra, y el fruto puede cogerse
desde el suelo, sin otro esfuerzo que alargar la mano. Madura en la estacion de vendavales y produce
unos coquitos cuya carne casi no se distingue de la del coco cuando est4 tierna. Cuando esta en sazén,
el racimo se deshace y las aguas llevan los frutos a otros lugares, donde arraiga y crece. El modo de obte-
ner la tuba es el ya descrito para el coco. De ella se sacan varios vinos ordinarios y también dalisay, y
mistela muy buena, destilindolo varias veces. El vino ordinario de nipa no es muy sano, segin el padre
Delgado, pero tiene propiedades medicinales. (Imagen niim. 22, ap. f.).

En el ultimo afio del siglo XVIII, es decir, en 1800 el agustino fray Joaquin Martinez
Zxiiiga acompaiié por primera vez al marino don Ignacio Maria de Alava enviado con su escuadra a
Manila, a cuyo puerto llego el 25 de diciembre de 1796. Por segunda vez viaj6 con Alava en 1802 y al
afio siguiente empezo a escribir sus impresiones en un curioso libro titulado Estadismo de las islas Fili-

pinas o mis viajes por este archipiélago ' que aporta datos interesantes sobre muchos aspectos de la
vida y costumbres de los habitantes. En la pagina 39 del volumen primero dice asi: "El coco es una espe-
cie de palma que tiene una hermosa copa, debajo de la cual da unos racimos de frutas que se suelen lla-
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mar nueces de cocos'. Habla después de las caracteristicas y utilidades de esta fruta y explica (pag. 125)
cémo obtenian los nativos el vino de coco; no afiade nada a lo ya dicho. Pasando por alquitara la tuba,
antes de que se acede, se saca un aguardiente bastante bueno, aunque '""nunca llega al que se saca del
vino de Espafia". Si se quiere hacer vinagre, se pone la tuba al sol y el resultado es un vinagre flojo que
era el que usaban los indios. La tuba de nipa fermentada era el vino mas consumido en el pais y con él
se emborrachaban los naturales, especialmente en las ceremonias fiinebres. El mejor estudio de las pal-
mas y sus productos lo realiz6 el agustino fray Manuel Blanco, destinado a Filipinas en 1805, donde per-
maneci6 hasta su muerte ocurrida en 1845 '3, Es autor de una obra titulada Flora de Filipinas, segiin el
sistema sexal de Linneo.

He podido manejar la segunda edicion de esta obra, corregida y aumentada por su
autor, e impresa en Manila, el mismo afio de su muerte, 1845. He visto también la tercera edicién que
se imprimi6 en Manila 1877, en seis volimenes de gran formato, a expensas de la Provincia de Agusti-
nos Calzados de Filipinas. Los dos tltimos tomos reproducen en color las ldiminas que pacientemente
dibujé el P. Blanco, entre ellas las palmas de coco y de nipa. En el texto hace una detallada descripcién
del cocotero y de su utilidad para el hombre: "De él se saca agua, vino, vinagre y aceite: se hacen cuer-
das y otras muchas cosas, de modo que hay pueblos que careciendo de arroz sacan todo lo necesario
para los usos de la vida de esta palmera famosa". Con sus hojas se pueden techar las casas, aunque para
esto es mejor la de la nipa. De la parte mas gruesa de la nuez se hacen cuentas para los rosarios; la cas-
cara entera se usa en todas las casas como jarro, "muy limpio". La cubierta estoposa que envuelve a la
nuez se emplea para hacer cuerdas y para calafatear embarcaciones. De la corteza fibrosa, quemada, se
saca un hollin negro que sirve para barnizar las embarcaciones; las pencas u hojas, quemadas dan una
lejia muy buena para hacer jabon, de excelente calidad.

Describe con mas detalle que ningiin otro autor el procedimiento para extraer la tuba:
"A una de las espatas ' que no ha abierto todavia, se le corta un poco por el extremo y se le pone un
cerco o anillo de bejuco; también se afiaden otros anillos mas adentro para que no se reviente la espa-
ta; alli se cuelga una vasija y por la mafiana se encuentra en ella cantidad de licor dulce, que el indio
llama fuba. Cuando este licor ha obstruido los tubos por donde fluye, se corta el extremo de la espata y
sirve el otro anillo interior y asi en los sucesivos..." Este licor de la tuba, es medicina admirable para los
éticos. Después de unas horas empieza a fermentar y pasados unos dias, se convierte en vinagre bastan-
te bueno, aunque no llega con mucho al de uvas. Si la tuba fermentada se destila por alquitara se obtie-
ne un aguardiente pasadero..." que segin Blanco perjudica mucho a los europeos: se hacen obesos, pier-
den el sueiio y el apetito y suelen morir de hidropesia, de escorbuto o de evacuaciones; otros pierden las
facultades intelectuales, la memoria o se vuelven dementes. Describe luego sus multiples aplicaciones
medicinales en las que no me detengo s

En 1850 aparecio en Manila la obra de don Rafael Diaz Arenas, "Gefe de Hacienda cesan-

te", titulada Memorias Historicas y Estadisticas de Filipinas *°. En el cuaderno XVI de este libro dedica un



breve espacio a la Rentas de vinos y licores, que empieza con estas palabras: "No hay semejantes vinos,
pues el llamado de coco, el de nipa y el ron, cuyos tres ramos estancados constituyen esta renta, se obtie-
nen por destilacion y se miden los grados con un pesa licor: por consiguiente lo que la renta compra y
vende es aguardiente del pais, sacado de una palma que se cria en los esteros, llamada nipa, con cuyas hojas
se techan las casas; de la palmera elevada del coco, bien conocida de todos y de las melazas del azicar". La
renta del vino no tenia ninguna fabrica propia; se limitaba a comprar ya hechos los licores que vendia.

El mismo afio 1850 se publicé el Diccionario '” de los padres Manuel Buzeta y Felipe
Bravo, que corroboran lo dicho. En la Introduccion, bajo el epigrafe Vinos y licores escriben: "Llamase
en Filipinas vino a un aguardiente flojo que se obtiene del coco y de un arbusto llamado nipa. Para el
efecto cortan los indios la extremidad de un pitén carnoso, lleno de jugo que produce el arbol o arbus-
to, e inclindndolo introducen en él un canuto grande que queda suspendido sobre el recipiente donde
cae el licor que expele. Recogido éste en vasijas, S€ destila por los medios ordinarios, aunque en alam-
biques rudos y sin las precauciones que se acostumbra en Europa, de lo que necesariamente debe resen-

tirse el aguardiente, ultimo producto de esta operacion".

LA FISCALIDAD SOBRE EL VINO DE PALMA

En los siglos XVIy XVII los vinos de coco y nipa y sus derivados se fabricaban y vendian
libremente en Filipinas, gozando de plena libertad de circulacion y de precios. A principios del siglo XVIII
en /712 se establecio su estanco en algunas provincias del entorno de Manila y se arrendo el privilegio de
la venta por la modesta suma de 10.000 pesos al afio. La recaudacion por arrendamiento se mantuvo hasta
fines de la decimoctava centuria, con breves paréntesis, en que la renta pasé a ser administrada por la real
hacienda. A partir de /750 el nombre de Francisco Javier Salgado aparece asiduamente entre los asentis-
tas del vino. Obtuvo el asiento en los afios 1750-1757, por 20.500 pesos anuales; lo renové en 1758-1760,
por 26.000 pesos, y seguia teniéndolo cuando se produjo la toma de Manila y Cavite por los ingleses, en
1762, dentro de la guerra de los Siete Afios. Entonces se hicieron cargo del estanco los oficiales reales hasta
1765 en que fue adjudicado a Teodoro Fagoaga por 32.000 pesos '® para los afios /765-66.

Salgado denunci6 esta adjudicacion ante la audiencia’® pretendiendo que se declarara
la nulidad del remate hecho a Fagoaga; argumenta que era un testaferro de Ma Isabel Careaga y escri-
bi6 también al rey. Comenzo asi un largo pleito en el que se enfrenté duramente con el fiscal de la
Audiencia de Manila Francisco Leandro de Viana, autor de una Demostracion del misero deplorable
estado en que hallaban las islas Filipinas2°, donde propone las medidas que consideraba adecuadas para
impulsar su desarrollo.

El 6 de febrero de 1767 el fiscal escribe al rey una extensa carta en la que se muestra
partidario de mantener el ramo del vino en administracion por la real hacienda y si se saca a subasta no
debe ser por menos de 50.000 pesos anuales, porque sin duda el asentista obtendria mas de 65.000

pesos, con ganancia de /5.000 anuales. Salgado ofrecia solo 24.000 anuales, durante un quinqueniomv
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Las relaciones entre Viana y Salgado no eran precisamente cordiales, y el fiscal tam-
poco se llevaba bien con el gobernador, que era entonces don José Radn (1765-1770) quien descarada-
mente trataba de favorecer a Salgado. Al mismo tiempo se seguia una causa contra éste porque se nega-
ba a abonar la cantidad de su asiento que correspondia al tiempo que dur6 la ocupacion britanica de
Manila y Cavite. La audiencia lo condené a pagar la suma de 28.500 pesos, segun dispuso una real cédu-
la de 4 de agosto de 1765, relativa a un caso anélogo, el del estanco de la polvora **. El fiscal defiende a
ultranza la conveniencia de poner en administracion la renta del vino y aduce en apoyo de su tesis el
certificado de don Manuel Antonio de Aguirre que fue el administrador de la renta y sostiene que el
ingreso integro obtenido fue de 50.095 pesos, 1 real y 4/5, de cuya suma hay que descontar el alquiler
de la casa del estanco, la compra de vasijas para almacenar el vino, y los gastos que produzcan los paraos
encargados de impedir el contrabando, ademas del sueldo del administrador >

Anade el fiscal, que en caso que se decida sacar a subasta el estanco, existe una oferta
mayor que la de Salgado, y aporta una carta autdgrafa, dirigida a ¢l por dofia Maria Isabel Careaga, mes-
tiza de sangley, viuda del capitdn don Nicolas de Valencia, quien por medio de su apoderado don José
Joaquin Martinez, ofrece hasta 40.000 pesos anuales por el asiento de los vinos o

El gobernador Radn pretendio celebrar la almoneda el 10 de febrero de 1767, y acuso
a la audiencia de morosidad por no haber resuelto atin la reclamacion pendiente desde hacia tres meses.
El fiscal defiende a los magistrados, descargando las culpas sobre el escribano del superior gobierno que
retenia en su poder el expediente, sin cuya documentacion no podia la audiencia resolver la peticion de
Salgado de ser admitido como postor en la almoneda

Como ya se ha dicho para los afios 1765-1766 el estanco del vino de coco y nipa fue
arrendado a don Teodoro de Fagoaga, que era un testaferro de dofia Maria Isabel Careaga. Se remat6 en
16.000 pesos anuales pagados en cuatro plazos, y como fue por un bienio, su total asciende a 32.000

pesos. Es interesante este remate porque en €l aparecen otros licores y sus precios . Son éstos:

Raque 1 pesoy dos reales la botella

Dalisay 1 pesoy 3 reales la tinaja

Medio dalisay 9 pesos y 9 granos la tinaja
Ardiente (sic) 2 pesosy 2 tomines la tinaja

Vino de nipa ......cceeeveivennnen, 4 o 5 reales la tinaja

Francisco Javier Salgado presentd una denuncia solicitando la nulidad de este remate
y mientras se tramitaba el expediente, el estanco del vino continuaba arrendado. Para los afios de 1766-
67 lo obtuvo Manuel Antonio de Aguirre por 34.820 pesos; en 1767-1772, José Joaquin Martinez como
apoderado de Maria Isabel Careaga, por la suma de 40.000 pesos y para 1772-1777, fue adjudicado su

hermano Manuel Gémez de Careaga por 45.000 pesos>’. Entretanto el fiscal de Manila sigue sostenien-



do su propuesta de que la renta se ponga en administracion por la real hacienda, y en carta de 7 de febre-
ro de 1768 anuncia su proposito de reclamar la nulidad del remate si se efectia en las condiciones que
ofrecia Salgado®; dos dias después comunica al rey que habia una persona que ofrecia 40.000 pesos
anuales por el asiento del vino y que el gobernador traté de convencer a este postor para que llegara a
un acuerdo con Salgado participando con él en las ganancias del asiento que se adjudicaria en los 24.000
anuales ofrecidos por é1*°

Con la lentitud acostumbrada fueron llegando a Espafia todos estos papeles y pasando
los premiosos tramites burocraticos. El fiscal del Consejo de Indias apoy6 totalmente la postura de su
colega en Manila, que actuaba en defensa de los reales intereses, cumpliendo su deber profesional. Pro-
pone se le den las gracias y por el contrario censura la conducta del gobernador de Filipinas don José
Raon y estima que debe ponerse todo en conocimiento del rey "a fin de que se sirva separarlo del gobier-
no de aquellas islas .*°

El voluminoso expediente paso6 a la Contaduria General del Consejo de Indias y fue
informado el 2 de septiembre de 1767 por el contador mayor Tomas Ortiz de Landazuri, quien se mues-
tra contrario de la determinacidn tomada por el gobernador de declarar nulo el remate a favor de Teo-
doro Fagoaga, y sacar de nuevo a publica almoneda el estanco del vino. Esta medida era claramente per-
judicial a los reales intereses como lo demuestra el hecho de que en doscientos once dias que estuvo en
administracidn la renta de 8 de enero a 6 de agosto de 1766 habia producido integros 43.317 pesos lo
que significa que en un afio habrian sido 74.932 pesos. Deducidos los gastos, el producto liquido de la
renta seria de 53.260 pesos. Por este motivo la Contaduria da toda la razén al fiscal de Manila que se
opuso a la celebracion de la almoneda mientras no hubiese postor que ofreciera 50.000 pesos anuales.
Sefiala también el contador que Salgado habia sido condenado a devolver a las cajas reales mas de
28.500 pesos que habia obtenido mientras fue asentista del ramo del vino y tenia pendiente de resolu-
cién una demanda contra €l que podria significarle la pérdida de todos sus bienes. Por su parte el fiscal
del Consejo se mostrd totalmente de acuerdo con la Contaduria: se debe desaprobar todo lo hecho por
el gobernador en este asunto”"

En 22 de julio de 1768 la audiencia de Manila remiti6 al rey la denuncia de Salgado con-
tra Teodoro Fagoaga, Isabel Careaga y Diego de Alvarado y Horcasitas, alcalde mayor de Tondo>*. Como
resultado de este litigio Horcasitas habia quedado preso en la fuerza de Santiago de Manila y dofia Maria

Isabel Careaga fue arrestada en su domicilio siendo confiscados los bienes de los dos encarcelados.

EL ESTANCO EN EL ULTIMO CUARTO DEL SIGLO XVIII

El 15 de julio de 17777 el ramo del vino fue adjudicado a don José Joaquin Martinez,
como apoderado de Maria Isabel Careaga. Los limites geograficos del estanco se extendian entonces a
Manila y sus extramuros, hasta la hacienda de Bifian por una parte, y por otra hasta el pueblo de Morong

con todo su término, "y por agua toda la Laguna [de Bay] exceptuando los pueblos de La Rinconada y
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otros no comprendidos en la jurisdiccion de la capital. El estanco comprendia también las provincias de
Bulacan y Cavite "asi por agua como por tierra". Quedaban fuera de él los pueblos de Hagonoy, Paom-
ban y Calumpit, que eran grandes cosecheros de vino de nipa: podrian venderlo libremente y sus pro-
ductos sacarlos por rios o esteros a la Pampanga y por la bahia, a La Rinconada.

El estanco comprende los vinos de coco y nipa, y la subasta se rematé por un quinque-
nio en 46.000 pesos anuales, que debian pagarse un tercio por adelantado, y el resto por mensualidades
también adelantadas. El asentista solo podria vender vino de Castilla en las tabernas de coco y nipa al
menudeo, entendiéndose por tal las cantidades inferiores a una botella.

Gozara de completa libertad para abrir cuantas tabernas desee dentro de los limites
geogrificos del estanco (art®. 13 del pliego de condiciones), pero se le prohibe la confeccion y venta de
brebajes®", chicha y tuba agria compuesta. Se le autoriza a vender tuba "sin alteracién o convertida en
vinagre". Se fijan también los precios de venta de los vinos de coco y nipa, dalisay, y aguardiente de coco,
que se indican en otro lugar.

Aunque el vino de arroz estaba prohibido en Filipinas, a los chinos que van cada afio a
comerciar al puerto de Manila se les permite llevar en sus barcos la cantidad de este vino necesaria para
su consumo, pero les queda prohibido venderlo, bajo pena de "unos azotes correctivos', si el infractor es
marinero o grumete, o dos pesos de multa si fuese capitan o mercader. (art°. 20 del pliego condiciones)

Si el asentista falleciere antes de que expirara el plazo de su contrato, este pasara a sus
herederos. (art°. 21)

Se prohibe a todos los residentes dentro de los limites del estanco vender o regalar
vino aunque sea de cosecha propia de su hacienda. (art®. 22)

El asiento terminaba en 1782, pero Ma Isabel Careaga expresé su deseo de conseguir
proérroga>® por un quinquenio contado desde el 12 de agosto de dicho afio, y presenta como fiador a su
hermano Manuel Gomez Careaga.

Dos dias después de escrita esta carta, el 14 de agosto, un terrible baguio asolé las islas
Filipinas, y destruy6 gran cantidad de palmas de coco y de nipa lo que hizo que la sefiora Careaga qui-
siera renunciar al asiento, alegando que la destruccion de los arboles habia sido tal que '""no se puede
encontrar vino para el abasto" y solo le quedaba existencia para el consumo de diez dias. El gobernador
Basco y Vargas pasd este escrito a informe del contador mayor del Tribunal de Cuentas don Manuel
Antonio de Soto, partidario de que se ponga este ramo en administracion >°. El fiscal de la audiencia,
licenciado Jeronimo Revenga y Alvarez, en su respuesta >’ insiste en que debe sacarse a remate el asien-
to del vino y lo mismo opino el asesor letrado del gobernador, licenciado Figueroa y conformandose con
estos pareceres Basco y Vargas mando se diese el pregon anunciando la almonedaZ®,

A ella concurrié de nuevo dofia Ma Isabel Careaga presentando como fiador a su her-
mano Manuel Gomez Careaga. Se le exigio una fianza de mayor solvencia y presento6 a su yerno el

teniente coronel Francisco de la Dehessa, elevando su postura a 50.000 pesos, adelantados el primer



afo, igual cantidad en el segundo y tercero, abonada por meses vencidos, y 45.000 pesos en el cuarto y
quinto afios, para resarcirse en parte de la pérdidas que le causaba la expulsion de los sangleyes decre-
tada por real cédula de 17 de abril de 1766 *>°, pero no cumplida hasta tres afios después. Esta medida
perjudicé a la asentista porque disminuyo el nimero de consumidores, y sus pérdidas las evalia en

15.000 pesos, de los que pretende recuperar 10.000 y ofrece al rey los 5.000 restantes para los gastos de
la guerra con Inglaterra declarada en mayo de 1779, como consecuencia del Pacto de Familia. Para
garantizar su oferta, la sefiora Careaga ofrece la hipoteca de siete casas grandes y una mediana, libres
de censos y pensiones, y la hacienda de San Miguel de Jalajala. Se presenté también a la subasta don
José Avilés, comandante del batallon de milicias de naturales de la provincia de La Laguna, llevando por
fiador a don Juan Lopez Portillo regidor de Manila. La almoneda se celebro el 19 de noviembre de 1782,

con asistencia del gobernador don José Basco y Vargas“?, el oidor y alcalde del crimen de la audiencia
don Félix Quijada y Ovejero, el juez de turno de reales almonedas, el fiscal de la audiencia Licenciado
don Jerénimo Revenga y Alvarez, el contador mayor del tribunal de cuentas Manuel Antonio de Soto, y
los oficiales de real hacienda Juan Antonio del Corral, contador, Juan Bautista Revilla, factor y Joaquin

de Cortazar, tesorero. La adjudicacion recayo en doiia Maria Isabel Careaga, que mejoroé su postura ini-
cial hasta la cifra de 51.000 pesos anuales, pagando ademas desde el 23 de octubre al 18 de noviembre,

vispera de la almoneda, y haciendo donacién a la real hacienda de quince mil pesos.

En el ultimo instante, mientras ardia la candelilla de rigor, José Avilés subié su oferta
500 pesos, y Manuel Gomez Careaga, en nombre de su hermana Maria Isabel, la elevé en 1.000 pesos
mas. Se 0yo entonces la formula habitual: ""Se remata, a 1a una, a las dos, a la tercera que buena, que
buena, que buena pro le haga", y quedé adjudicado el asiento a la sefiora Careaga hasta el 19 de noviem-
bre de 1787. El contador mayor del tribunal de Cuentas de Filipinas don Manuel Antonio de Soto dis-
conforme con esta adjudicacion escribi6 al ministro universal de Indias don José de Galvez ** exponien-
do que el estanco se iba a poner en administracion directa por la real hacienda pero la intervencién del
fiscal interino de la audiencia y del asesor letrado del gobernador hizo que se celebrara la almoneda, y
se verificé el remate con pequeiio aumento de 8.500 pesos sobre el anterior. Toda la documentacién
relativa a este asunto pasé a la contaduria general del Consejo, que en su informe aprueba lo hecho por
el gobernador y dice se expida real cédula al nuevo intendente de Filipinas don Ciriaco Gonzalez Carva-
jal** a quien ahora compete el tema, segin la Ordenanza de Buenos Aires que regia también en Filipi-
nas. Debe advertirse al intendente que estudie a fondo el asunto y vea si conviene poner la renta en
administracion cuando expire el asiento adjudicado a la sefiora Careaga. Asi lo estim6 también el fis-
cal** y el Consejo estuvo de acuerdo".

Con la apertura de una via directa entre Cadiz y Manila por el cabo de Buena Esperan-
za aumentaron las relaciones comerciales entre Espaiia y Filipinas y los vinos andaluces llegaron hasta
las islas gozando de ciertas ventajas para su entrada. Asi se lee en el pliego de condiciones para subasta
del asiento del vino celebrada el 15 de julio de 1777*> doce aiios después del primer viaje del "Buen Con-
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sejo" por la via del océano indico: en el articulo doce de este pliego se prohibe la entrada en Filipinas

de "toda clase de brebajes y vinos compuestos" a excepcion de los siguientes: vino carlon*®, Jerez, Mala-
ga, tinto de Rota, malvasia*’, moscatel y "otros que fueran de pura uva, como el aguardiente de anis o
de eneldo que se hacen en la Europa y se tienen por medicinales". Los que no fueran de uva serian deco-

misados y los capitanes de los barcos que los llevaran pagarian mil pesos de multa a beneficio del estan-

co del vino de Filipinas.

Las nuevas ideas economicas, favorables a la liberalizacion del comercio, se traduje-
ron para Filipinas en la apertura del puerto de Manila a todas las naciones asiiticas en 1785, aunque
con algunas restricciones. El 15 de agosto de 1789 se amplié la apertura a las naciones europeas, por
real decreto, remitido al gobernador de Filipinas tres dias después de su firma*®. La consecuencia fue
la mejora notable del abastecimiento de la islas: el primer barco europeo que se acogio a esta dispo-
sicién fue una fragata francesa que llevé a Manila aceite y vino "que hacia muchos meses que no se
encontraba en la ciudad ni una gota", escribe el gobernador Félix Berenguer de Marquina 4°. En los
ultimos afios del siglo XVIII se abrieron buenas perspectivas para las islas pero los acontecimientos
ocurridos en el primer cuarto del XIX se encargaron de frustrar en gran parte estas esperanzas. En la
primera mitad de este siglo los vinos de Filipinas experimentan importantes cambios en lo que a su
comercializacion se refiere. El vino de coco tiende a disminuir su produccion porque la nuez se des-
tina a la obtencion de aceite, producto que por esta época se introdujo en el mercado inglés y que
estaba llamado a ser uno de los primeros articulos de exportacion de las islas, hasta nuestros dias. El
vino de nipa, el mas popular, mantiene su demanda que después ira disminuyendo porque los consu-
midores prefieren otros licores que cada vez llegan con mayor facilidad y abundancia y con el auge
del cultivo de la cafia de azicar, impulsado por la Real Compaiiia de Filipinas, aument6 la fabricacién
y consumo de ron, licor que hasta entonces carecia de importancia en Filipinas. En conclusion, pode-
mos decir que no existen vinos en Filipinas, puesto que los llamados de coco, y de nipa, y el ron, son
en realidad aguardientes.
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